TAGESKARTE

Paprika-Kokos-Suppe
mit Lauchblanquet

Waldpilzcremesuppe
mit Daikonkresse und Croutons

Mediterrane Pastapfanne

mit getrockneten Tomaten, Oliven, Zucchini, Rucola und Knoblauch,
dazu gehobelter Parmesan

Hollandischer Doppelmatjes

mit Remouladensauce und Roten Zwiebeln, an knusprigen
Bratkartoffeln, dazu ein kleines Salatbouquet

Gebratenes Filet vom Zander

auf Cocos-Chili-Spinat mit Kirschtomaten, dazu eine Reistimbal und
ein herbstlicher Blattsalat

Fischvariation aus dem schiffseigenem Raucherofen

auf lauwarmen Kartoffelsalat, mit Senf-Dill-Sauce und einem kleinem
Beilagensalt

Schweinemedaillons im Baconmantel

an Rosenkohl, gefiilltem Kartoffelschnee und griiner
Pfefferrahmsauce

Saftiges Hirschragout
mit Waldpilzen an Kartoffel-Lauch-Gratin

SUBES ALS DESSERT

Schokomousse auf einem Erdbeerspiegel

KULINARISCHE RUNDFAHRT

Brunch-und Abendfahrten durch Berlin

3-stiindige Rundfahrt mit leckerem Buffet
Samstag 29.10. um 12:00 Uhr,

Samstag 29.10. um 19:00 Uhr
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